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Food Type List   (ชนิดของอาหาร)                       Amount   

  

Food Maincourse  อาหารหลัก                1    

International Appetizer อาหารว่าง                    1    

Thai  Appetizer อาหารว่าง ไทย                 2     

Dessert        ของหวาน 
Beverages    เคร่ืองด่ืม 

(Herbal 1 +  Mineral water 1 
(น ้าสมุนไพร 1 + น ้าแร่ 1) 

               2 
               2  

 

    

     

   Total รวม   8       Items (ชนิด)     

 
  
 

 Main Course  (อาหารหลัก) 
 
Fried rice  seafood                                                     ขา้วผดัมหาสมุทร 
Spicy spaghetti with seafood                                   สปาเก็ตต้ีขี้ เมาทะเล 

Spaghetti with red sauce (New Zealand mussel or  Australian Beef)  
สปาเก็ตต้ี  ซอสแดงหอย แมลงภู่นิวซีแลนด์ หรือ เน้ือบดออสเตรเลีย 
Vietnamese vermicelli  with grilled Meat           เส้นหม่ีหมู / ไก่ยา่ง แบบเวียดนาม 

Japanese  Tonkatsu  with steamed rice             ขา้วแกงกะหร่ีหมู/ไก่ ทอดแบบญีปุ่่ น 

Mashed potato served with honey baked pork ribs  ซ่ีโครงหมูมนับด 

Rice vermicelli with green curry, grilled Meat 
ขนมจีนแกงเขียวหวาน คอหมูยา่ง / ไก่ยา่ง 

Cocktial 
Standard 
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 International     Appetizer  (อาหารว่าง อินเตอร์) 
  
Organic salad with shrimp and creamy spicy seafood sauce  
สลดัผกัออแกนิคกุง้สด ซอสครีมซีฟู้ด 

Organic salad with Crab sticks  and Japanese sesame Dressing 
สลดัผกัออแกนิค ปูอดัซอสงาขน้ญี่ปุ่ น 

Tuna salad  in Tomato                                             สลดัทูน่าในมะเขือเทศ 

Salad wraps with different types of stuffing      สลดัโรล ใส้ต่าง ๆ  
Mashed potato with chicken red sauce              มนับดซอสแดงไก่ 
Variety of sushi  (Japanese Style)                         ซูชิหนา้ต่าง ๆ  
Masago sushi  ( Maki style )                                       มากิชนิดต่าง ๆ  
Cheese balls                                                                  ชีสบอล 

Mini Vol Au Vent with ( shrimp / Tuna / Ham)     มินิโวโลวองต ์หนา้ต่างๆ 

Variety of  Canapes                                                    คานาเป้ หนา้ต่าง ๆ   
Sandwiches Rolls                                                          แซนวิสโรล 

Spicy salmon                                                                    แซลมอนจี้ดจ๊าด 

Soft pie (Ham/Tuna /Spinach /chicken  / Mushroom)       พายนุ่มชนิดต่าง  ๆ 

Deep Fried Shimp Roll                                                ปอเป๊ียะกุง้ทอด 

Big  Shrimp shumai                                                          ขนมจีบกุง้โบ ้

Calamari                                                                     ปลาหมึก ทอดสไตลอ์ิตาเลี่ยน 

Deep fried Bow Wontons                                       เก๊ียวโบวท์อด 

Gyoza                                                                         เก๊ียวซ่า 
Cocktail  Mixed nuts                                                 ธญัพืชรวมอบ 
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Thai     Appetizer  (อาหารว่าง ไทย) 
 
Crispy noodle oriental Thai style                   หม่ีกรอบชาววงักุง้ 
Tapioca balls with pork filling                          สาคูใส้หมู 

Sausage salad cocktail spicy sauce              ย  าไส้กรอกคอกเทล 

Crispy Prawn in Tamarind Glaze                   กุง้ทอดซอสมะขาม 

Pork / Chicken Satay                                              หมู  หรือ  ไก่สะเตะ้ 
Pork Larb stuffed in cucumber                      ลาบหมูทอดในแตงกวา 
Baked pork Rolls with spicy salad                หมูอบมว้นจิ้มแจ่ว 
Cheese sausage with Brown sauce            ไส้กรอกชีสบราวน์ซอส 

Roasted Pork Larb with thai herbs              ลาบหมูคัว่สมุนไพร 
Larb Salmon                                                                  ลาบแซลมอน 

Chicken Vietnamese sausage stick              ย  าไกย่อสติก 

Spicy fish ball salad                                                  ย  าลุกช้ินปลา 
Fish cake                                                                          ทอดมนัปลากราย 
Wrapped noodle salad                                        ก๋วยเตี่ยวลุยสวน  
Spicy pomelo salad with dried shrimp    ย  าส้มโอกุง้แห้ง 
Spicy wings                                                                    ปีกไก่แซ่บ 

Spicy fried pork                                                         หมูคลุกฝุ่น 

Pork ball with bbq sauce                                   พอร์คบอล ซอส บาร์บคีิว 
Fried Crab Dumpling                                             ถุงทองป ู

Larb Deep-Fried Sea bass                                  ลาบปลากระพงทอด 
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Dessert    (ของหวาน) 
Pudding pandan with coconut topping               ขนมเปียกปูนใบเตย 
Steamed coconut custard                                              ขนมใส่ใส้ 
Sweet Sticky Rice topped with shrimp paste   ขา้วเหนียวหนา้กุง้ 
Sweet Sticky Rice topped with dried fish            ขา้วเหนียวหนา้ปลาแห้ง 
Sweet StickyRice topped with custard                 ขา้วเหนียวสังขยา 
Mango Sticky Rice                                                                 ขา้วเหนียวมะม่วง 
Mashed Taro cake                                                                 ขนมเผือก มะพร้าวอ่อน 

Ball Sweet with young coconut                                 ขนมตม้มะพร้าวอ่อน 

Lady finger dumpling with young coconut        ขนมเล็บมือนาง 
Pumpkin Cake                                                                          ขนมฟักทอง 
Taro dumpings in coconut cream                            บวัลอยเผือก 

Fruit Shaped Mung Beans                                               ขนมลูกชุบ 

Mixed  Fruit   in   glass                                                       ผลไมร้วมในแกว้ 
Mango with Sweet Fish sauce                                    มะม่วงน ้าปลาหวาน 
Vaniila / Chocolate milk Choux cream                ชูครีม วนิลา และ ชอ้คโกแลต 
Blue berry Chesse Cake                                                   บลูเบอร่ีชีสเคก้ 

Mango Stiky rice  Tart                                                     ทาร์ตขา้วเหนียวมะม่วง 
Mix berry Cheese Tart                                                      มิกซ์เบอร่ีชีสทาร์ต 

Red velvet Cake                                                                     เคก้เรดเวล 

Chocolate Pudding Cake                                                 เค็กชอ้คโกแลตพุดดิ้ง 
Soft Matcha Cake                                                                  เคก้มทัฉะหนา้น่ิม 
Lamon Cake                                                                               เคก้เลมอน 

Chinese Orange Cake                                                         เคก้น ้าส้ม 

Soft Thai Tea Cake                                                                เคก้ชาไทย 
Young Coconut pandan Cake                                      เคก้ใบเตยมะพร้าวออ่น 
Strawberry shot Cake                                                        เคก้สตอเบอร่ีสด  
Banana cereal Cake                                                            เคก้กลว้ยหอมธญัพืช 

Toffy Cake                                                                                  ทอ้ฟฟ่ีเคก้ 
Crangberry Creamcheese Brownie                        บราวน่ีครีมชีสแคนเบอร่ี  
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Drinks & Beverages     (เคร่ืองด่ืม)  
 
Punch  - Mixed fruits                                                น ้าพนัซ์ 
Lamon iced tea                                                              น ้าชามะนาว 

Bael  Fruit Juice                                                              น ้ ามะตูม 

Chrysanthemum Juice                                              น ้ าเก็กฮวย 
Lemon Grass + pandan Juice                               น ้ าตะไคร้ ใบเตย 
Butterfly Pea Lime Juice                                          น ้ าอญัชนัมะนาว 
Rosella Juice                                                                      น ้ากระเจี๊ยบ 

Plum soda Juice                                                              น ้าบ๊วยโซดา 
Itoen Genmaich green tea                           น ้าชาเขียวขา้วญี่ปุ่ น 

 
 
(Customer pick 1 Choice from  our beverages menu –  เลือก 1  ชนิด ) 

 

• Mineral Water                                น ้าแร่    
 
(Provides by Chefjow   เคร่ืองทางเชฟโจวจดัเป็น น ้าแร่แช่เยน็ 1 ชนิด) 
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     #   คอกเทล  Standrad มาตรฐาน   50  ท่าน  ราคาชุดละ   21,000  บาท  
           แขกท่านที่  51 ขึน้ไปคิด  ราคาท่านละ   390  บาท / ท่าน 

( ราคานี้ยังไม่รวม ค่าบริการจัดเลีย้งนอกสถานที่ 10 % และภาษีมูลค่าเพ่ิม 7 % ) 
 
หมายเหตุ 
** โต๊ะจดัวางไลน์อาหารคอกเทล  และ อุปกรณ์จดัเลี้ยงทุกชนิดทางร้านจดัเตรียมไปเอง 
** เป็นการจดัอาหารรูปแบบคอกเทล การจดัวางสวยงาม  และ แขกจะเดินมาเลือกทาน
อาหารหนา้ไลน์อาหารดว้ยตวัเอง  ส่วนพนกังานจะเติมอาหารจนครบจ านวน และ เก็บ
ภาชนะใชแ้ลว้ 
**  หากท่านตอ้งการบริกร  เพื่อเดินเสริฟ์อาหารและเคร่ืองด่ืมโดยเฉพาะ โปรดแจง้ ทาง
ร้านจะจดัให้ท่านตามจ านวนท่านก าหนด โดยมีค่าใชจ้่าย พนง.เสริฟ์คนละ 700 บาท 

**  ราคาน้ีไม่รวมโต๊ะ + เกา้อ้ีส าหรับแขกนัง่  
**  หากท่านตอ้งการเพิ่มรายการเคร่ืองด่ืม  ชา + กาแฟ  คิดเพิม่ ท่านละ 50  บาท หรือ 
สามารถปรับเปลี่ยน โดยลดในส่วนรายการอาหารว่างลง  1  รายการ  
**  ระยะเวลาให้บริการตั้งแต่เร่ิมเปิดไลน์อาหาร  3 ชม. หากเกินเวลาคิดคา่ใชจ้่ายตาม
ความเหมาะสม 

** ราคาน้ีค านวณการสถานท่ีจดัเลี้ยงบริเวณชั้นล่าง หรือ ชั้นบนท่ีมีลิฟทส์ะดวก  หากจดั
งานชั้นบนท่ีตอ้งน าอุปกรณ์จดัเลี้ยงขึ้นบนัได ทางร้านคิดเพิ่ม ชั้นละ 1,500 บาท 

 
 
 ยินดีมากค่ะ หากท่าน ตอ้งการสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม กรุณาโทร  08222 08444  

 
 
 
                                      
                 


